Hastgrennsaker

En blanding av Rosenkal, gulrot, kalrot, selvlek og pastinakk. Den er nydelig som
tilbeher til hestens vilt og lam.

Tilberedning:

Blandingen kan kokes raskt opp i godt smaksatt vann, smerdampes, sauteres eller
tilberedes i kombidamper. Smak til med salt og krydder ut i fra enske. Topp den

gjerne med pannestekt spekeskinke i terning. Det blir best resultat n&r produktet
tilberedes fra dypfryst tilstand.
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Soppblanding

EPD nr.: 1034750
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Tips:

Reinsdyrmerbrad servert med
hestgrennsaker, stekt soppblanding,
selleritrotpuré, flatesaus og saltbakte
poteter med rosmarin. Vel bekomme.

Hestgrennsaker
EPD nr.: 2404283
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